
Barbara Patrizia Martin 
Netzmeisterin • Netz 07 • Berner Oberland 
Reichenbach 183c • 3763 Därstetten 
Mobile: 079 296 00 85 
goldfisch@barbaramartin.ch

Fischfreundliche Grüsse 
Barbara Patrizia Martin, Netzmeisterin

Anmeldungen werden gerne bis am Montag, 19. Juni 2023, wie gewohnt, via Homepage oder Postweg 
entgegengenommen. Es werden Fotos vom Anlass gemacht und im Internet, sowie in unserer Zeitschrift 
veröffentlicht. Möchte eine Person nicht veröffentlicht werden, meldet Euch bitte. Wir respektieren 
selbstverständlich Euren Wunsch. Bei Abmeldungen nach 24 h vor Beginn des Anlasses ist der Gastronom befugt, 
den Menu-Preis in Rechnung zu stellen (NO SHOW).

 ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
Anmeldung zur feierlichen Tafelübergabe am Montag, 26.6.2023 im Restaurant Les 4 Saisons. 

Vorname:  .......................................................  Name:  .......................................................  Netz: ..........  

Vorname:  .......................................................  Name:  .......................................................  Netz ..........  

Wir bringen Gäste mit: 

Vornamen:  .......................................................  Namen:  .......................................................  

Wir sind total:  .........  Personen Telefon:  .......................................................  

Allfällige Hinweise:   ........................................................................................................................   
Tischwunsch, Allergien, Sie bringen einen Fleischgast mit, etc. 

Därstetten, 24. Mai 2023

Ganz herzliche Einladung zur feierlichen Tafelübergabe im  

Gros Plan 28 · CP 32 · CH-1637 · Charmey 

Montag, 26. Juni 2023 ab 11:30 Uhr 

Liebe Goldfischmitglieder, liebe Fischliebhaber/innen 

Wir haben die grosse Freude, das Hotel Cailler unter uns Fischliebhabern zu begrüssen. Zur feierlichen 
Tafelübergabe laden wir herzlich alle Goldfische, Ehrenfische und ihre Freunde ein. Die Vorsteherschaft und ich 
freuen uns sehr, dem Restaurant Les 4 Saisons offiziell die blaue Tafel für «ausgezeichnete Fischküche» zu 
übergeben. Das Küchenteam unter der Leitung von Chef Jean-Marie Pelletier, Küchenchef, wird für uns ein 
vorzügliches 4-Gang Menu kreieren. 

 Apéro vom Hotel offeriert  11:30 Uhr, anschliessend Essen und Tafelübergabe 
 Menupreis  Fr. 110.00 inkl. Mineral + Kaffee, Wein à la Carte 

Gönnt Euch eine entspannende Auszeit mit fantastischer Sicht auf das grossartige Panorama der Schweizer 
Berge und bleibt vom 26. auf 27.06.2023 im Freiburgerland. Das Hotel ist ausnahmsweise Sonntag 25. Juni 
geschlossen! Die Thermalbäder von Charmey sind vom 19 - 30. Juni 2023 in Revision. 

 Hôtel Cailler 4* Zimmerpreis  CHF 244.00 2 Pers. / CHF 204.00 1 Pers. 
 Résidence Le Sapin 3* im Dorf  CHF 110.00 pro Zimmer 

Nächster Anlass im Netz 07: Restaurant Tropengarten, Frutigen Freitag, 1. September 2023 Mittag



Barbara Patrizia Martin 
Netzmeisterin • Netz 07 • Berner Oberland 
Reichenbach 183c • 3763 Därstetten 
Mobile: 079 296 00 85 
goldfisch@barbaramartin.ch

Avec mes salutations les meilleures  
Barbara Patrizia Martin, maître de filet, filet 07 

Les inscriptions sont acceptées jusqu'au lundi 19 juin 2023, comme d'habitude, via le site Internet ou par courrier. Des photos de 
l'événement seront prises et publiées sur Internet et dans notre magazine. Si une personne ne souhaite pas être publiée, veuillez-nous le 
faire savoir. Nous respecterons bien entendu votre souhait. En cas de désistement après 24 heures avant le début de l'événement, le 
restaurateur est autorisé à facturer le prix du menu (NO SHOW). 

 ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
Inscription pour la Cérémonie de remise de plaque au Restaurant Les 4 saisons, Charmey, 26.6.2023 

Prénom:  .......................................................  Nom:  .......................................................  Filet: ..........  

Prénom:  .......................................................  Nom:  .......................................................  Filet : ..........  

Nos invités: 

Prénoms:  .......................................................  Noms:  .......................................................  

En total:  ......  personnes Téléphone: .....................................................   

Remarques:   ........................................................................................................................   
Désir de table, allergies (par ex. crustacés, gluten, noix), ), menu sans poisson, etc. 

Därstetten, 24 mai 2023

Invitation pour la remise cérémonielle de la plaque du Poisson d’Or 

Gros Plan 28 · CP 32 · CH-1637 · Charmey 

Lundi, 26 juin 2023 dès 11h30 

Chers amis et membres de la Confrérie, chers invités 

Nous avons le grand plaisir d'accueillir l'Hôtel Cailler parmi nous, amateurs de poisson. Les membres du Conseil 
Prévotal et moi-même sommes très heureux de pouvoir remettre officiellement la plaque bleue de «la cuisine de 
poisson recommandée» au Restaurant Les 4 Saisons. L’équipe de cuisine,  
dirigée par le Chef Jean-Marie Pelletier, nous préparera un excellent menu à 4 plats. 

 Apéro offert par l’hôtel 11h30 ensuite dégustation du menu de poissons 
 Prix du menu CHF 110.00 café & eau minérale inclus, vin à la carte 

Offrez-vous un séjour de calme et relaxation entourés d'un panorama exceptionnel et d’une vue splendide sur les 
montagnes suisses du lundi 26 au mardi 27.06.2023 (dimanche soir l’hôtel sera fermé).  
Nous vous informons que le centre thermal à Charmey est fermé pour la révision annuelle du 19 au 30 juin 2023. 

 Chambre Hôtel Cailler 4* dès CHF 244.00 2 pers. / CHF 204.00 1 pers. 
 Résidence Le Sapin 3* au village CHF 110.00 la chambre 

Date prochaine au filet 07: Restaurant Tropengarten à Frutigen le vendredi 1er septembre 2023 midi



Festmenu zur Tafelübergabe des Goldenen Fischs 
im Hotel Cailler, Charmey FR 

Feine Aperitif Häppchen 

Freiburger Waffel mit Forellen Rillette aus Neirivue, Alpenziger, Granny Smith Apfel  

Bündner Räucherlachsroulade mit Mascarpone, Limette und Oona Kaviar aus Frutigen 

Zanderkugel mit Chasselas Gelée, Zitronenspiegel, Melba einer Cuchaule AOP 

Menu 

Langustine, Tomatenvariation, Basilikumkresse, Büffelmozzarella und Lomo-Späne  

***  

Lötschberger Eglifilets Müllerin Art, Fenchel-Confit, Chasselas-Safran-Sauce, St. Galler 
Kartoffeln  

***  

Wolfsbarsch gegart, Couteau de mer (Solen), Venere-Reis, Emulsion mit grünem Curry und 
Zitronengras  

***  

Financier (Küchlein) mit Olivenöl und Zitronenthymian, leichte Vanillecreme mit Honig, 
Aprikosen und ihr Sorbet  

***  

Kaffee & Süssigkeiten 

Preis des Menus inkl. Kaffee & Mineralwasser: CHF 110.00 pro Person 

Carte des vins : F = Flasche / G = per Glas 

Champagne :  
Carte Blanche, Brut, Domaine Bernard Rémy F : CHF 107.00 Flûte : CHF 16.00 

Blanc / Weisswein:  
Vully Blanc, Chasselas, Domaine de Chambaz, Fribourg F : CHF 57.00 / G : CHF 8.00  

Dézaley L’Evêque, Chasselas, Grand Cru AOC, Patrick Fonjallaz F : CHF 72.00  

L’Yvorne, Grand Cru AOC, Chasselas, Domaine de la Pierre Latine, Philippe Gex  
F : CHF 77.00  

Rouge / Rotwein: Pinot-Noir du Vully, Domaine de Chambaz F : CHF 58.00 / G: CHF 9.00  

Domaine des Faverges, St-Saphorin Grand-Cru, État de Fribourg F: CHF 66.00  

Rouge d’Enfer, Maître de Chais, AOC Valais, Cave Provins F: CHF 88.00 


